
 
 

 
Wir suchen einen 

 

Koch-Azubi (m/w/d)  
ab August 2023 

 
Das Hotel Hofgut Georgenthal ist ein 4-Sterne-Superior Hotel mit 40 Zimmern, dem Restaurant „Giorgios“, der 
Clublounge mit Bar, sowie Tagungs- und Veranstaltungsräumen für bis zu 100 Personen. Ein Spa mit Innen- und 
Außenpool, Sauna und Fitnessraum, sowie das Limes-Regional-Museum runden das Angebot ab. Seit 2016 
umgibt das Hofgut ein 18-Loch-Meisterschafts-Golfplatz mit großzügigen Übungsanlagen. 
 
Das erwartet Sie: 
 
Zu Ihren täglichen Aufgaben gehört unter anderem die Zuarbeit bei der Herstellung von: 
 

 Frühstück- & Brunchbuffets 
 individuellen Buffets & Menüs für unsere Veranstaltungen 
 Mitwirkung im à la carte Geschäft 
 Zubereitung von Desserts 

 
Jeder Tag bringt Sie ein Stück näher, ein exzellenter Koch (m/w/d) zu sein. Sie werden bei uns in die regionale 
und internationale Küche eingeführt und lernen, wie man mit neuen und innovativen Gerichten die Gäste 
begeistern kann. 
 
Das bringen Sie mit: 
 

 Begeisterung für frische und hochwertige Lebensmittel sowie deren Verarbeitung und Spaß am Kochen 
 Sorgfältige Arbeitsweise und Beachtung von Sauberkeit und Ordnung 
 Spaß am Arbeiten im Team und Zuverlässigkeit 
 Bereitschaft zu flexiblen Arbeitszeiten und Wochenendarbeit 

 
Das bieten wir Ihnen: 
 

 Eine fundierte und abwechslungsreiche Ausbildung mit regelmäßigen Abteilungswechseln, die Ihnen 
einen vielfältigen Einblick in unser Unternehmen ermöglichen 

 Gute Übernahmechancen nach der Ausbildung 
 Bei uns sind Sie Teil eines sympathischen und motivierten Teams, in dem Wertschätzung, Kollegialität 

und aktive Zusammenarbeit großgeschrieben werden 
 Einen sicheren und attraktiven Ausbildungsplatz mit einer abwechslungsreichen Tätigkeit  
 Kurze und unkomplizierte Entscheidungswege / Organisation der Golfanlage als Teil einer 

Betreibergesellschaft (kein Club e.V.)  
 Teilnahme an unseren internen Schulungen 
 Vergünstigungen durch unser Family & Friends-Programm, u.a. für Restaurantbesuche und 

Übernachtungen 
 Ausgewogenes Verpflegungsangebot; Essen und Getränke stehen jederzeit zur Verfügung 

 
 

Richten Sie bitte Ihre aussagekräftige und vollständige Bewerbung – gerne per E-Mail – an: 
 
Madeleine Seaboyer 
Hofgut Georgenthal GmbH & Co.KG, Georgenthal 1, 65329 Hohenstein, Tel.: 06128-943 510 
E-Mail: verwaltung@hofgut-georgenthal.de 
 
Hinweis: Nach Abschluss des Bewerbungsverfahrens vernichten wir gemäß der DSGVO und dem Bundesdatenschutzgesetz Ihre personenbezogenen 
Daten spätestens nach 6 Monaten. Wir schicken keine Bewerbungsunterlagen an den Bewerber / die Bewerberin zurück. 


