Hofgut Georgenthal §
Hotel | Golf | Spa | Restaurant
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Wir suchen einen

Koch-Azubi (m/w/d)
ab August 2023

Das Hotel Hofgut Georgenthal ist ein 4-Sterne-Superior Hotel mit 40 Zimmern, dem Restaurant ,Giorgios*, der
Clublounge mit Bar, sowie Tagungs- und Veranstaltungsraumen fiir bis zu 100 Personen. Ein Spa mit Innen- und
Aufdenpool, Sauna und Fitnessraum, sowie das Limes-Regional-Museum runden das Angebot ab. Seit 2016
umgibt das Hofgut ein 18-Loch-Meisterschafts-Golfplatz mit groRziigigen Ubungsanlagen.

Das erwartet Sie:
Zu lhren taglichen Aufgaben gehort unter anderem die Zuarbeit bei der Herstellung von:

= Frithstlick- & Brunchbuffets

= individuellen Buffets & Mendis fiir unsere Veranstaltungen
= Mitwirkung im a la carte Geschéft

= Zubereitung von Desserts

Jeder Tag bringt Sie ein Stlick néher, ein exzellenter Koch (m/w/d) zu sein. Sie werden bei uns in die regionale
und internationale Kiiche eingefiihrt und lernen, wie man mit neuen und innovativen Gerichten die Géste
begeistern kann.

Das bringen Sie mit:

= Begeisterung fiir frische und hochwertige Lebensmittel sowie deren Verarbeitung und Spafl am Kochen
= Sorgfiltige Arbeitsweise und Beachtung von Sauberkeit und Ordnung

= SpaR am Arbeiten im Team und Zuverlédssigkeit

= Bereitschaft zu flexiblen Arbeitszeiten und Wochenendarbeit

Das bieten wir Thnen:

= Eine fundierte und abwechslungsreiche Ausbildung mit regelméfigen Abteilungswechseln, die lhnen
einen vielfiltigen Einblick in unser Unternehmen ermdglichen

= Gute Ubernahmechancen nach der Ausbildung

= Bei uns sind Sie Teil eines sympathischen und motivierten Teams, in dem Wertschitzung, Kollegialitat
und aktive Zusammenarbeit gro3geschrieben werden

= Einen sicheren und attraktiven Ausbildungsplatz mit einer abwechslungsreichen Tétigkeit

= Kurze und unkomplizierte Entscheidungswege / Organisation der Golfanlage als Teil einer
Betreibergesellschaft (kein Club e.V.)

= Teilnahme an unseren internen Schulungen

= Verglnstigungen durch unser Family & Friends-Programm, u.a. fiir Restaurantbesuche und
Ubernachtungen

= Ausgewogenes Verpflegungsangebot; Essen und Getrénke stehen jederzeit zur Verfiigung

Richten Sie bitte Ihre aussagekriftige und vollstindige Bewerbung - gerne per E-Mail - an:

Madeleine Seaboyer
Hofgut Georgenthal GmbH & Co.KG, Georgenthal 1, 65329 Hohenstein, Tel.: 06128-943 510
E-Mail: verwaltung@hofgut-georgenthal.de

Hinweis: Nach Abschluss des Bewerbungsverfahrens vernichten wir geméf der DSGVO und dem Bundesdatenschutzgesetz Ihre personenbezogenen
Daten spitestens nach 6 Monaten. Wir schicken keine Bewerbungsunterlagen an den Bewerber / die Bewerberin zuriick.



